REGIAO
Estremoz, Alentejo, Portugal

ENOLOGIA
Luis Serrano Mira e Ricardo

HERDADE DAS SERVAS

Colheita Seleccionada Branco 2021

Herdade das

rvas

CLASSIFICACAO
Vinho Regional Alentejano

ALcooL
13% vol.

Constantino

ACIDEZ TOTAL
VITICULTURA 7,2 g/l de acido tartarico
Carlos Serrano Mira e Ricardo

Constantino AGUCAR RESIDUAL

0,8 g/l
CASTAS
Roupeiro (30%), Verdelho (30%), pH
Alvarinho (30%) e Viognier (10%) 3,19
VITICULTURA

Vinhas instaladas em solos vermelhos derivados de calcdrios pardos ou cristalinos,
com manchas de xisto, beneficiando de um clima mediterranico com elevadas
amplitudes térmicas e Verdes quentes e secos. Apds as intervencdes em verde,
necessarias durante o ciclo vegetativo, as uvas foram vindimadas manualmente, casta
a casta, e transportadas para a adega em caixas.

HERDADE DAS

SERVAS

VINIFICACAO

Apds desengace e esmagamento, as uvas sdo prensadas em prensa pneumatica com
proteccdo de oxidagbes. Decantacdo estdtica durante 48 horas e fermentacdo
alcodlica por casta em cuba de inox com controlo de temperatura.

ESTAGIO
Concluida a fermentacdo alcodlica, o vinho estagia “sur lie” em cuba de inox, durante
trés meses. Apds engarrafamento repousa em garrafa durante dois meses.

NOTA DE PROVA
Vinho limpido, cor citrina. Aromas de péssego, limdo, tangerina e notas tropicais.
Fresco, frutado, complexo e elegante com final de boca persistente.

LONGEVIDADE
Entre 3 a 10 anos, se conservado em local fresco e escuro com a garrafa deitada.

HARMONIZACAO
Saladas, mariscos, queijos, peixes e carnes brancas. Devera ser servido a temperatura
de 10-12°C.

COLHEITAS ANTERIORES
2006 - 2020 (todos os anos)

FORMATOS
375 ml, 750 ml
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VEGAN

Tel (+351) 268 322 949
Fax (+351) 268 339 420

www.herdadedasservas.com
info@herdadedasservas.com

EN 4, km 136.4. Apartado 286

j 0 herdadedasservas
7101-909 Estremoz, Alentejo



